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GRATINIERTER ZIEGENFRISCHKASE
Mit Honig & Thymian gratinierter Ziegenfrischkase (zum Selbergratinieren)
an einem Rote Bete-Salat
oo Do Do e Oee)
LACHS-SPINAT-ROULADE
Scheiben von einer Roulade aus gerduchertem Lachs, Spinat und Kase
mit stif$-sauer angemachtem Kiirbis
o Do Do e e
KLOBCHENSUPPE
Klare Fleischbriihe mit Griefs- & Bratklofschen sowie bunten Gemiisestreifen als Einlage
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WILDEDELRAGOUT
vom Reh & Wildschwein aus heimischen Waldern mit Apfel-Rotkraut & unsere Eierspatzle
o Do Do e e
GEFULLTE RINDERROULADE
Roulade vom deutschen Rind gefiillt mit Brat und Hackfleisch sowie bunten
Gemdisestreifen in einer kraftigen Rotweinsof3e dazu gibt es Apfel-Rotkraut und
Semmelknodel
o Do Do Do Do
MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET
Medaillons vom Schweinefilet in einer Champignon-Rahmsof3e mit buntem Gemiise
& unseren Eierspatzle
o2 Do Do e See)
FISCH- & VEGETARISCHE GERICHTE AUF ANFRAGE.
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ZWETSCHGEN-TIRAMISU
bestehend aus einer Mascarponekrem mit Zwetschgen & Amarettinis
S R o A = L
EIERLIKOR-PANNA COTTA
auf gebundenen Punschkirschen
o) oD o) Do) Ok
GEFULLTER BRATAPFEL
Bratapfel gefiillt mit Niissen, Marzipan & Honig (zum Selberausbacken)
an einer Vanillesof3e

KOCH-BOX ALS II-GANG-MENU
z. Bsp. Vorspeise & Hauptgang oder Hauptgang & Dessert

KocCH-BOX ALS I1I-GANG-MENU

Vorspeise, Hauptgang & Dessert
23,00 € pro Meniu 28,00 € pro Menu
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GASTHAUS MUHLE

RESTAURANT | CATERING | BIERGARTEN | GASTEZIMMER

Die Speisen werden alle verpackt ausgehdndigt & sind so
beschaffen, dass Sie lediglich nochmals erhitzt werden miissen.

Zu jeder Koch-Box gibt es auch noch eine Zubereitungsanleitung
als Unterstiitzung dazu.

DIE ABHOLZEITEN KONNEN TELEFONISCH BEI DER BESTELLUNG
VEREINBART WERDEN.

Aus organisatorischen Griinden konnen diese NUR an Heilig
Abend, 24.12.2023 zwischen 10:00 & 14:00 Uhr abgeholt werden.
, Eine Abholung danach oder an den Feiertagen selbst ist nicht
moglich.

TELEFONISCHE BESTELLUNG UNTER DER
07571 / 51715. y
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